Fest

Oktoberfest im Holzofencafe

Der Schmaiegger Beck

Oktoberfest

ENCAFI

Sonntag, 01.10.23
9-17 Uhr

Genieflen Sie ein herzhaftes
Weilwurstfriihstiick mit
den Werkstattmusikanten
von 9:30 Uhr -13:00 Uhr

Auflerdem gibt es Dinnete
aus dem Holzofen:

» Speck-Zwiebel

» Kartoffel-Speck

» Kiirbis-Kise

Und viele weitere Leckereien!

Schmalegger Beck
Blitzenreuter Steige 13
88273 Fronreute / Staig
Tel. 07502 / 6798303

Wir freuen uns auf Sie!

=

Datum: 01.10.2023 09:30
Uhrzeit: 09:30 - 17:00 Uhr

Ort: Blitzenreuter Steige 13, Fronreute,
Deutschland

Bio-Musterregion: Ravensburg
Kosten: -

Zielgruppe: Alle Altersgruppen
Barrierefrei: -

Bio-Zertifizierung:

Oktoberfest im Holzofencafé

Der Duft von frisch gebackenem Bio-
Holzofenbrot, herzhafte schwabische Dinnete,
ein zunftiges WeiSwurstfruhstuck mit
Blasmusik: Es erwartet Sie ein Fest fiir die
Sinne! Ein Highlight: die glaserne Produktion.
Schauen Sie dem Backermeister uber die
Schulter und erfragen Sie Tipps und Tricks vom
Profi, der sein Handwerk lebt und liebt. Ein
herzhaftes WeilSwurstfrihstick und leckere
Herbstdinnete mit Kartoffeln oder
Kurbisspalten erwarten Sie. Kaffee und Kuchen
konnen Sie am Nachmittag im schonen
Wintergarten geniefSen. Fur ein "Mitbringsel"
fur zu Hause ist auch gesorgt mit dem frisch
gebackenen, herzhaften Bioland
Oktoberfestbrot oder dem Oktoberfest
Hefezopf aus dem Holzofen. Kommen Sie
vorbei uns verbringen Sie schone Stunden im
rustikalen Holzofencafé und feiern Sie mit uns
unser schwabisches Oktoberfest.
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und Kontaktdaten

BIOLAND-Backerei Miller - Der
Schmalegger Beck

Stefanie Miiller

Tel.: 07502 /6798303

E-Mail: stefanie.mueller@schmalegger-
beck.de

Website:

https://biolandbaeckerei-mueller.de/
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